
€
 1 Campari1 mit Soda oder Orange 5 cl 3,10
 2 Sherry 5 cl 2,60
 3 Martini weiß oder rot 5 cl 2,60
 4 Prosek 0,1 l 2,60
 5 VW-Cocktail 5 cl 3,10
 6 Kir Royal  3,60
 7 Glas Sekt  3,10
 8 Sekt-Orange  3,10

Aperitifs



Suppen
 140 Rinderbrühe mit Nudeln  3,10
 141 Tomatensuppe mit Sahnehäubchen  3,10
 142 Hühnerbrühe mit Einlage  3,10
 143 Broccoli-Cremesuppe  3,10
 144 Zwiebelsuppe mit Käse 1 überbacken  3,60

€

Kalte Vorspeisen
 150 Geräucherte Forellenfilets 12 mit Toast und Butter  7,50

 151 Geräuchertes Lachsfilet 12 mit Toast und Butter  8,50

 152 Serranoschinken mit Brot  9,50 

 153 Krabben-Cocktail 2  mit Toast und Butter  8,50

 154 Mozzarella mit Tomaten  7,50
  mit Balsamico und Oliven, dazu Baguette

Warme Vorspeisen
 160 Gebackener Camembert   6,90 
  mit Brot, Butter und Preiselbeeren

 161 1/2 Dutzend Weinbergschnecken   7,90
  in heißer Knoblauchsauce, dazu Weißbrot 

 162 Frische Champignons  8,90  
  gefüllt mit Krabben, überbacken, dazu reichen wir Toast
  
 163 Schafskäse paniert mit Butter und Brot  7,50
  
 Frische Salate

 165 Schweizer Salatteller  7,50
  mit Thunfisch, Käse1, Schinken1,2,3, Oliven, Eiern und Joghurtdressing

 166 „Bauern-Salat“  8,50
  Blattsalat, Tomaten, Gurken, Möhren, Mais, Ei und Oliven, 
  mit Schafskäse, Zwiebeln und Joghurtdressing

 167 Salatteller mit Hähnchenbrustfilet  8,90
  Blattsalat, Tomaten, Gurken, Mais, Möhren und Joghurtdressing

 168 Salatteller mit Putenstreifen  8,90
  Blattsalat, Tomaten, Gurken, Mais, Möhren und Joghurtdressing

 169 Salatteller Torrero  10,50
  Blattsalat, Tomaten, Gurken, Mais, Möhren, Joghurtdressing 
  und Rumpsteakstreifen

 170 Salat vom Buffet (ohne Hauptgericht)  5,50
  Bedienen Sie sich so oft Sie möchten!



€

 174 Bambi-Schnitzel  6,90
  mit Pommes frites und einem kleinen Salat vom Buffet

 175 Garfield Mini-Burger   6,50
   mit Pommes frites und einem kleinen Salat vom Buffet

 176 Donald Duck Grill  6,90 
  2 Cevapcici und ein kleines Putenschnitzel, serviert mit Pommes frites
  und einem kleinen Salat vom Buffet

Für unsere kleinen Gäste

 171 Gemüseplatte  8,50
  verschiedene Sorten Gemüse mit Sauce Hollandaise und Käse1 überbacken,
  dazu Rösti und Reis 

 172 Die drei Klassiker  8,50
  Folienkartoffel, Champignonköpfe und Salat vom Buffet

 173 Blattspinat  7,90
  mit Salzkartoffeln und Spiegelei

Vegetarische Gerichte

Verschenken Sie ein paar 
schöne Stunden!

Wir stellen Geschenkgutscheine 
für Sie aus.

Senioren-Teller

 189 Hähnchenbrustfilet  8,90
  mit Sauce Bèarnaise, Kroketten und Salat vom Salatbuffet
 190 Krüstchen  8,90
  Schweineschnitzel mit Champignonsauce und Käse1 überbacken,
  dazu Pommes frites und Salat vom Salatbuffet
 191 Putensteak  8,90 
  mit Sauce Hollandaise, Kroketten und Salat vom Salatbuffet
 192 Schweinemedaillons  8,90
  mit frischen Champignons in pikanter Rahmsauce,
  dazu Salzkartoffeln und Salat vom Salatbuffet
 193 Lady-Teller  8,90
  Schweinemedaillons in einer Zitronensauce, mit Butterreis 
  und Salat vom Salatbuffet

Toastgerichte

 180 Toast „Hawaii“  6,50 
  mit Schinken1,2,3, Ananas und Käse1 überbacken
 181 Pfirsich-Toast  6,90  
  Hacksteak mit Pfirsich und Käse1 überbacken
 182 Toast „Singapore“  10,90
  Rumpsteak mit Ananas und Käse1 überbacken
 183 Toast nach Art des Hauses  10,50
   Schweinefilet mit Pfifferlingen, überbacken



€

 200 Putenschnitzel „Wiener-Art“  10,90
  dazu Folienkartoffel mit Sauerrahm und Salat vom Salatbuffet

 201 Putensteak „Adria“  11,90
  überbacken mit Sauce Hollandaise und Käse1, dazu Kroketten 
  und Salat vom Salatbuffet

 202 Putensteak „Tropic“  12,90
  überbacken, mit Pfirsich und Sauce Hollandaise, dazu Kroketten 
  und Salat vom Salatbuffet

 203 Putensteak Mozzarella  12,90
  überbacken mit Broccoli und Mozzarellakäse, dazu Rösti und
  Salat vom Salatbuffet

 204 Pfanne „St. Sebastian“  11,90
  Putenbruststreifen mit frischen Champignons in grüner Pfeffer-Rahmsauce,
  dazu Spätzle und Salat vom Salatbuffet

 205 Pfanne „India“  11,90
  Putenbruststreifen mit Früchten in Curry-Sauce, dazu Butterreis
  und Salat vom Salatbuffet

 206 Hähnchenbrust „Rosini“  10,90
  mit Rosinen an einer Honig-Portweinsauce, dazu Butterreis
  und Salat vom Salatbuffet

Geflügel

 218 Zanderfilet12  15,00
  in einer Dillsauce, dazu Butterreis und Salat vom Salatbuffet

 219 Norwegische Scholle  14,50
  in einer Karpernweißweinsauce, dazu Salzkartoffeln  und Salat vom Salatbuffet

 220 Scampi vom Grill  19,50
  in der Schale gegrillt, dazu Reis und Salat vom Salatbuffet

 222 Forelle „Blau“ mit Salzkartoffeln und Salat vom Salatbuffet  10,90

 223 Forelle „Müllerin“ mit Salzkartoffeln und Salat vom Salatbuffet  10,90

 224 Lachsfilet12   13,90
  in Orangen-Pfeffer-Sauce, mit Butterreis und Salat vom Salatbuffet

 225 Rotbarschfilet12 „Pariser Art“  10,50
  in Ei gebraten, mit Salzkartoffeln und Salat vom Salatbuffet

 226 Garnelenspießchen  12,90
  gegrillt, dazu Butterreis in Sauce und Salat vom Salatbuffet

 227 Gegrillte Calamari  13,50
  mit frischer Knoblauchsauce, dazu Salzkartoffeln und Salat vom Salatbuffet

 228 Seezungenfilet12 „Pariser Art“  14,50
  mit Remouladensauce, dazu Salzkartoffeln und Salat vom Salatbuffet

 229 Pangasiusfilet12 „Natur“  11,90
  mit Salzkartoffeln und Salat vom Salatbuffet

Fischgerichte



  

Unsere saftigen und zarten Steaks, die wir für Sie zubereiten, sind von
Rindern (Angus), die auf saftigen Weiden Südamerikas gezüchtet werden.

Wie sollen wir Ihr Steak grillen?
English: blutig gegrillt              Medium: rosa gegrillt              Well done: durchgegrillt

Wenn Sie keinen besonderen Wunsch äußern,
wird Ihr Steak Medium gegrillt.

Steak-Börse
  Original argentinische Angus-Steaks

 230 Hüftsteak  (200g) 9,90
 231 Hüftsteak  (300g) 13,90

 232 Rumpsteak  (200g) 10,90
 233 Rumpsteak  (300g) 15,90

 234 Filetsteak  (200g) 13,50
 235 Filetsteak  (300g) 17,90

 236 Rib-Eye-Steak  (200g) 9,90
 237 Rib-Eye-Steak  (300g) 13,90

€

Zu allen Steaks servieren wir Kräuterbutter.

Beilagen zu unseren Steaks:
 240 Butterböhnchen   2,90
 241 Sommergemüse  2,80
 242 Blattspinat  3,50
 243 Röstzwiebeln  2,50
 244 Champignonköpfe  3,90
 245 Pfifferlinge in Rahmsauce  6,50
 246 Pommes frites oder Reis  2,50
 247 Folienkartoffel mit Sauerrahm  3,00
 248 Kroketten  2,50
 249 Salatteller  2,50
 250 Pfeffersauce  2,00
 251 Sauce Hollandaise oder Sauce Bèarnaise  2,50
 252 Grüner Salat  2,60
 253 Tomatensalat  2,90
 254 Broccoli  3,30
 255 Bratkartoffeln  2,50
 256 Rösti  2,60
 257 Champignon-Rahmsauce  2,30



Für den Steak-Liebhaber €
   
 260 Altdeutsches Rumpsteak  15,90
  mit gebratenen Zwiebeln, Bratkartoffeln und Salat vom Salatbuffet

 261 Steakplatte Gaucho  16,90
  Rinderfilet, Schweinefilet und Rumpsteak, serviert mit Sauce Hollandaise,
  Broccoli, Kroketten und Salat vom Salatbuffet

 262 Pfeffer-Filetsteak  17,00
  mit Madagaskar-Pfeffersauce, Kroketten und Salat vom Salatbuffet

 263 Filet mit Champignons  17,50
  mit Sauce Bèarnaise, Röstkartoffeln und Salat vom Salatbuffet

 264 Knoblauch-Rumpsteak  15,50
  mit Pommes frites und Salat vom Salatbuffet

 265 Rumpsteak „Förster-Art“  16,50
  mit Pfifferlingen, Pommes frites und gemischtem Salat vom Salatbuffet

 266 Filetsteak „Norway“  18,00
  überbacken mit Krabben, Pilzen und Käse 1, 
  dazu Reis und Salat vom Salatbuffet

 268 Filet „Tournedo“  18,00
  mit Broccoli, Sauce Hollandaise, Kroketten und Salat vom Salatbuffet

 269 Argentinische Steak-Platte (für 2 Personen)  39,00
  mit Gemüse, Broccoli und Champignonköpfen, 
  dazu Kroketten und Salat vom Salatbuffet

Spezialitäten des Hauses - Platten ab 2 Personen

 270 Gourmet-Platte  für 2 Personen 32,00
  Schweinefleisch, Rumpsteak, Hacksteak und Speck, 
  dazu Kroketten, Djuwetschreis, Pommes frites 
  und Salat vom Salatbuffet - brennend serviert -  
 271 Chateaubriand „Bristol“  für 2 Personen 39,00
  ca. 400g, mit Sauce Bèarnaise, Gemüse, Südfrüchten, 
  Reis, Pommes frites, Kroketten und Salat vom Salatbuffet

 272 Kehrenkamp-Platte  für 2 Personen 33,00
  2 Rumpsteaks, 2 Medaillons, 2 Schweinefilets, 
  dazu Gemüse, Sauce Hollandaise, Reis, Pommes frites, 
  Kroketten und Salat vom Salatbuffet

 273 Haus-Platte  für 4 Personen 78,00
  4 kleine Cordon bleu, 4 Rinderfilets, 4 Schweinemedaillons,
  4 Rumpsteaks, dazu servieren wir feines Gemüse, Broccoli, 
  Champignonköpfe, Kroketten, Pommes frites und 
  Salat vom Salatbuffet
  Dazu eine Flasche Rosé- oder Weißwein (0,75 l).

Unsere Spezialitäten-Platten können auch auf mehrere Personen erweitert werden.



Pfannengerichte
 300 Satarasch (auf Wunsch scharf)  12,50
  geschnetzeltes Schweinefilet mit frischen gedünsteten Paprika,
  Tomaten, Zwiebeln, Ei und Reis, dazu Salat vom Salatbuffet  
 301 Kehrenkamp-Topf pikant-scharf  12,50
  Schweinefilet mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Rahmsauce, Reis
  und Salat vom Salatbuffet  
 302 Baron-Gulasch   13,90
  Rumpsteak in Streifen mit frischen Paprika, Tomaten, Zwiebeln und
  Champignons, in pikanter Sauce, dazu Reis und Salat vom Salatbuffet  
 303 Pfeffer-Topf Schweinefiletmedaillons in Pfefferrahmsauce  13,00
  dazu Bratkartoffeln und Salat vom Salatbuffet  
 304 Züricher Rahmgeschnetzeltes  12,50
  mit Kartoffel-Rösti und Salat vom Salatbuffet vom Salatbuffet

Grill-Spezialitäten €

 286 Vjesalica  11,50
  Schweinefilet vom Grill mit verschiedenen Saucen, dazu Pommes frites
  Djuwetschreis und Salat vom Salatbuffet  
 287 Holzfäller-Steak gegrilltes Nackensteak mit Röstzwiebeln  12,50
  dazu Bratkartoffeln, und Salat vom Salatbuffet  
 288 Balkan-Leber  8,50
  gegrillt mit Rauchspeck und Röstzwiebeln, dazu Pommes frites,
  Djuwetschreis und Salat vom Salatbuffet  
 289 Raznjici  9,50
  2 Spieße Nackenfleisch, mit Pommes frites, Djuwetschreis 
  und Salat vom Salatbuffet  
 290 Cevapcici  8,50
  mit Zwiebeln, Djuwetschreis, Pommes frites und Salat vom Salatbuffet  
 291 Pljeskavica Hacksteak mit Zwiebeln  8,50
  dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salat vom Salatbuffet  
 292 Putenleber „Düsseldorfer Art“  9,90
  mit Äpfeln, Rösti und Salat vom Salatbuffet  
 293 Pola-Pola Fleischröllchen und Spießchen  9,50
  garniert, dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salat vom Salatbuffet  
 294 Gefülltes Hacksteak  10,90
  Hacksteak gefüllt mit Schafskäse, dazu Pommes frites  und Salat vom Salatbuffet  
 295 Grill-Teller  10,90
  dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salat vom Salatbuffet  
 297 Lustiger Bosniak Rumpsteak gefüllt mit Schinken1,2,3 und Käse1  13,90
  dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salat vom Salatbuffet  
 298 Casanova-Spieß Schweinefilets mit gerösteten Zwiebeln  12,50
  Djuwetschreis, Pommes frites und Salat vom Salatbuffet  
 299 Mix-Teller verschiedene Sorten Fleisch  13,50
  mit Champignonsauce, Djuwetschreis,  Kroketten und Salat vom Salatbuffet



Internationale Gerichte

 308 Sahne-Schnitzel  10,90
  mit Spätzle und feiner Sahnesauce, dazu Salat vom Salatbuffet

 309 Toscana-Schnitzel  10,90
  Schweineschnitzel gegrillt und mit Tomatenscheiben 
  und Mozzarellakäse überbacken, dazu Pommes frites und Salat vom Salatbuffet  
 310 Jäger-Schnitzel  10,90 
  mit Pommes frites und Salat vom Salatbuffet  
 311 Schnitzel „Wiener-Art“  10,50
  mit Pommes frites und Salat vom Salatbuffet  
 312 Cordon bleu (vom Schwein)  12,50
  gefüllt mit Käse1 und Schinken1,2,3, dazu Pommes frites und Salat vom Salatbuffet  
 313 Schweinemedaillons nach „Art des Hauses“  14,50
  3 Schweinemedaillons mit Champignonköpfen und Spezialsauce,
  dazu Bratkartoffeln und Salat vom Salatbuffet  
 314 Marco Polo  14,50
  3 Schweinemedaillons mit Käse überbacken, dazu Prinzessbohnen,
  Kroketten und Salat vom Salatbuffet  
 315 Schweinemedaillons „Königin“  15,50
  überbacken mit Spargel und Sauce Hollandaise, dazu Prinzessbohnen,
  Kroketten und Salat vom Salatbuffet

Desserts
 320 Kinder-Eis 2,00 
 321 Gemischtes Eis 2,70
  mit Sahne

 322 Vanilleeis1 4,10 

  mit heißen Kirschen11

 323 Vanilleeis1 4,10
  mit heißen Himbeeren

 324 Vanilleeis1 3,60
  mit heißer Schokolade

 325 Gemischtes Eis 4,10
  mit Obstsalat

€

Lammgerichte
 210 Lammfilet  15,50
  mit Prinzessbohnen, Knoblauch-Rahmsauce und Kroketten
  dazu ein Salat vom Salatbuffet

 211 Lammrückensteak  13,50
  mit Prinzessbohnen, Bratkartoffeln und Salat vom Salatbuffet

 212 Lammhüftsteak  13,50
  mit Prinzessbohnen, Bratkartoffeln und Salat vom Salatbuffet

 326 Bananensplit 4,90

 327 Birne Helene 4,10

 328 Cup Melba 4,10

 329 Rote Grütze 2,90

 330 Palatschinken 4,10
  2 Stück, mit Schokolade oder Konfitüre
 
 331 Palatschinken 5,70
  mit Eis



Warme Getränke
 50 Tasse Kaffee 5 1,70
 51 Espresso 5 1,70
 52 Glas Tee 1,70
 53 Cappuccino 5 2,00
 54 Original Türkischer Mocca 5 2,00

Longdrinks
 10 Wodka-Lemon10  3,00
 11 Pernod 3,00
 12 Gin-Tonic10 3,10

Biere vom Faß
 19 Warsteiner Pils 0,2 l 1,30
 20 Warsteiner Pils 0,3 l 2,00
 21 Frankenheim Alt 0,2 l 1,30
 22 Frankenheim Alt 0,3 l 2,00
 23 Vita Malz Fl. 0,33 l 1,90
 24 Erdinger Weiß 0,5 l 3,00

 55 Grog 2,80
 56 Glühwein 2,80
 57 Irish Coffee 5 3,30
 58 Kakao mit Sahne 2,00
 59 Milchkaffee 5 2,20

 13 Bacardi-Cola1,3,5 3,10
 14 Asbach-Cola1,3,5 3,00
 15 Whisky-Cola1,3,5 3,10

 25 Alster 0,3 l 2,00
 26 Krefelder 0,3 l 2,00
 27 Radler 0,3 l 2,00
 28 Warsteiner 
  alkoholfrei 0,33 l 1,90
 29 Königliches Dunkel 0,3 l 2,20

Alkoholfreie Getränke
 30 Coca-Cola1,3,5 0,3 l 1,90
 31 Cola light1,3,5,9 0,3 l 1,90
 32 Sprite2 0,3 l 1,90
 33 Fanta1,3 0,3 l 1,90
 42 Spezi1,3,5 0,3 l 1,90
 34 Gerolsteiner   Fl. 0,25 l 1,60
 43 Gerolsteiner  Fl. 0,70 l 3,60
 44 Gerolsteiner 
  Medium Fl. 0,25 l ??
 45 Gerolsteiner 
  Medium Fl. 0,70 l ??

 35 Granini Apfelsaft 0,2 l 2,00
 36 Granini Traubensaft 0,2 l 2,00
 37 Granini 
  Johannisbeersaft 0,2 l 2,00
 38 Granini Orangensaft 0,2 l 2,00
 39 Tonic Schweppes10 0,2 l 2,00
 40 Bitter Lemon10 0,2 l 2,00
 41 Glas Milch 0,2 l 1,00

Spirituosen 2 cl
 60 Jubiläums Aquavit  2,00
 61 Fernet Branca  2,00
 62 Barac Palinka  2,00
 63 Maraschino Likör  2,00
 64 Pelinkovac (bitter)  2,00
 65 Kruskovac Likör  2,00
 66 Cognac Martell  3,00
 67 Cognac Hennessy  3,00
 68 Remy Martin  3,00
 69 Slivovicz  2,00
 70 Korn  1,50
 71 Steinhäger  2,00
 72 Doornkaat  2,00
 73 Asbach Uralt  2,50
 74 Wodka  2,00
 75 Kirschwasser  2,00
 76 Underberg  1,80

 77 Dry Gin  1,80
 78 Malteserkreuz  2,00
 79 Cointreau  2,00
 80 Grand Marnier  2,60
 81 Williamsbirne  2,00
 82 Bailey´s  2,00
 83 Ramazzotti 3 cl 2,80
 84 Amaretto  2,00
 85 Fürst Bismarck  2,00
 86 Linie Aquavit  2,00
 87 Ouzo  2,00
 88 Bommerlunder  2,00
 89 Everbusch  2,00
 90 Jägermeister  2,00
 91 Feigling  2,00
 92 Kümmerling  2,00

Whisky 3 cl
 95 Johnnie Walker  3,00
 96 Ballantines  3,00
 

 97 Jim Beam  3,00
 98 Chivas Regal  3,10
 



1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstärker 
5 koffeinhaltig

6  mit Süßungsmittel
7  geschwefelt
8  mit Phosphat
9  enthält eine Phenylalaninquelle
10 chininhaltig
11  Steinobst könnte Reststeine enthalten

12 In Fischfi lets könnten Reste von Gräten enthalten sein
20 Pfanne ist heiß
35 Speisen nur zum sofortigen Verzehr
Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen.

Weinkarte

 99 Rotwein  0,20 l 3,50
 100 Weißwein 0,20 l 3,50

€

Offene Weine
aus Kroatien, Deutschland oder Frankreich

(mild oder trocken)

Flaschenweine, rot, aus Kroatien 0,75 l
 101 Faros (Insel Hvar)  24,00
 102 Kadarka, mild, harmonisch  14,00
 103 Postub, kräftig, herb  24,00
 104 Dingac, berühmter Rotwein  25,00
 105 Dalmatiner Kapljica, kräftig, mild  16,00
 106 Dalmatiner Plavac, herb  16,00
 107 Opolo, rosé, elegant  16,00
 108 Kastelet, kräftig, vollmundig  16,00

Flaschenweine, weiß, aus Kroatien 0,75 l
 109 Zilavka, herb  16,00
 110 Grasevina, mild  16,00
 111 Traminac, würzig  16,00
 112 Laski Riesling  16,00
 113 Posip (Insel Korcula)  18,00

Flaschenweine, rot, aus Frankreich 0,75 l
 121 Rosé d´Anjou  18,00
 122 Beaujolais, Reserve  18,00
 123 Chateauneuf du Pape  19,50

Flaschenweine, weiß, aus Frankreich 0,75 l
 120 Chablis-Moreau  19,50

Sekt & Champagner
 130 Bakarska Vodica, kroatischer Sekt  16,50
 131 Henkell Piccolo 0,25 l 7,00
 132 Henkell Trocken 0,75 l 17,50
 133 Fürst von Metternich 0,75 l 22,00
 134 Original Krim-Sekt 0,75 l 30,00
 135 Pommery - Champagner 0,75 l 44,00

Alle Preise incl. Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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